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Drogi Kliencie,

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego pieca konwekcyjno-parowego RETIGO Vision. Firma RETIGO s.r. 0.
docenia Twojg decyzje i wierzy, ze dzieki wykorzystaniu tego urzgdzenia bedziesz zawsze osiggat doskonate
wyniki pracy podczas realizacji codziennych pomystéw. Wykorzystujgc to urzgdzenie osiggniesz wysokg jakosé
przygotowywanych potraw, a goscie z przyjemnos$cig wrocg do Twojego lokalu.

Nowy piec RETIGO Vision to potgczenie wieloletniego doswiadczenia najlepszych szeféw kuchni z
najnowszymi osiggnieciami nauki i technologii. Dzieki intuicyjnej obstudze, codzienne wyniki pracy bedg idealne.

Piece konwekcyjno-parowe RETIGO Vision sg wyposazone w ,inteligentny” system kontroli uruchomionych
procesow z opcjg ingerencji w prace w dowolnym momencie.

Firma RETIGO s.r.o0. wierzy, ze nowy piec konwekcyjno-parowy RETIGO Vision da Ci maksimum wygody
podczas codziennej pracy oraz nowe mozliwosci przygotowania potraw. Réwniez dzieki okresowi gwarancyjnemu
podanemu w dzienniku napraw oraz certyfikatowi gwarancji. Firme wykonujgcg montaz nowego pieca
konwekcyjno--parowego nalezy poprosi¢ o zatwierdzenie certyfikatu gwarancji. Gwarancja nie obejmuje
uszkodzen lub nieprawidtowej pracy pieca w przypadku btednej obstugi, niestosowania sie do instrukciji,
stosowania zrgcych $srodkéw czyszczgcych lub nieprawidtowego czyszczenia urzgdzenia. Gwarancja wytgcza
réwniez uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego montazu, wykonanego niezgodnie z zaleceniami producenta,
nieprawidtowe naprawy pod katem technicznym, jak rowniez uszkodzenia spowodowane przez nieuprawnione
osoby oraz sity wyzsze.

By od samego poczatku mozliwe bylo osigganie doskonatych wynikéw pracy nowego pieca konwekcyjno-
-parowego RETIGO Vision, pragniemy przekazaé za pomocg tej instrukcji wszystkie potrzebne informacje oraz
uzyteczne porady dotyczgce bezproblemowej pracy pieca. Zalecamy dokfadne zapoznanie sie z niniejszg
instrukcjg obstugi przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia, by mozliwe byto petne wykorzystanie wszystkich
mozliwosci nowego pieca konwekcyjno-parowego RETIGO Vision.

Firma RETIGO s.r. 0. zyczy zadowolenia z korzystania z nowego pieca konwekcyjno-parowego RETIGO Vision.
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1. Wstep
1.1 Bezpieczne uzytkowanie urzadzenia

Piece konwekcyjno-parowe RETIGO Vision zostaty
zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie ze
wszystkimi  obowigzujgcymi miedzynarodowymi
normami bezpieczenstwa. Montaz niezgodny z podang
instrukcja, nieprawidiowe uzytkowanie, ustawianie,
naprawa oraz nieprawidlowe czyszczenie lub
wprowadzenie jakichkolwiek zmian wewnatrz pieca
konwekcyjno-parowego bez zgody producenta moze
spowodowac obrazenia ciata lub $mier¢.

Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia nalezy
DOKLADNIE ZAPOZNAC SIE z niniejszg instrukcjg
obstugi. Instrukcje nalezy przechowywaéw bezpiecznym
miejscu, by byta dostepna dla wszystkich uzytkownikéw
w razie potrzeby odniesienia sie do niej.

Nalezy upewni¢ sie, ze podigczenia pradu, wody
oraz odptyw zabrudzonej wody zostaty wykonanie
poprawnie i zgodnie z zaleceniami producenta
podanymi w dokumentacji technicznej pieca
konwekcyjno-parowego w  rozdziale ,Transport
i montaz”. W przypadku watpliwosci lub pytan
zwigzanych z instalacjg, obstugg lub bezpieczernstwem
uzytkowania, prosimy o kontakt z dostawcg urzadzenia.

Nie zdejmowaé zadnych kompaktowych oston —
niebezpieczenstwo wystgpienia obrazen zwigzanych
z porazeniem pragdem.

Nie zostawia¢ uruchomionego urzadzenia bez
nadzoru, chyba Zze w instrukcji opisano inaczej.

W razie podejrzenia, ze urzgdzenie nie pracuje
prawidtowo lub jakiegokolwiek uszkodzenia, nalezy je
natychmiast wylgczy¢, odtgczy¢ od zasilania, zamkngé
doptyw wody i skontaktowacé sie z dostawca.

Osobom nieuprawnionym nie nalezy pozwala¢ na
obstuge, naprawe, czyszczenie lub jakiekolwiek inne
czynno$ci niezgodne z przeznaczeniem urzgdzenia.
Nieautoryzowane uzycie moze doprowadzi¢ do obrazen
ciafa lub nadmiernego zuzycia urzadzenia.

Nalezy zawsze postepowaé zgodnie z zasadami
dotyczacymi urzgdzeh elektrycznych.

&,

Symbol ten oznacza, ze firma RETIGO s.r. 0.,
zgodnie ze statutem Kodeksu 477/2001,
(94/62/ES), jest uprawniona do
wykorzystywania znaku handlowego Green
Point (Zeleny bod), oznaczajgcego, ze cena
urzadzenia obejmuje koszty utylizacji jego
opakowania.
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2. Uwagi dotyczace bezpieczenstwa
o) Dokfadnie zapoznaé sie z niniejszg instrukcjg
i‘ h obstugi.

Tylko wykwalifikowane i odpowiednio

g ! przeszkolone osoby mogg obstugiwa¢ to
urzgdzenie.
Zapewniaé regularne szkolenia osobom

,,_‘v’ ! obstugujgcym urzgdzenie. Dzigki temu mozna
unikngé obrazen zwigzanych z pracg

i uszkodzenia urzadzenia.

Urzadzenie nalezy wykorzystywaé tylko do
przygotowywania  potraw oraz  zgodnie
z niniejszg instrukcjg obstugi. Jakiekolwiek inne
uzycie jest niezgodne 2z przeznaczeniem
i niebezpieczne.

BT

s Przed uzyciem skontrolowaé komore pieca

o ! konwekcyjno-parowego. Potrawy, materiaty

' czyszczgce lub inne pozostawione przedmioty
nalezy wyjg¢, a komore nalezy doktadnie
wyczysci¢ za pomocag recznego prysznica.

[ of Nie sptukiwa¢ resztek potraw do odptywu —
"i; 'a resztki nalezy usung¢ z komory.

£ Srodki czyszczace i odwapniajgce nalezy

[y ™, stosowaé zgodnie z opisami zawartymi
w niniejszej instrukcji i instrukcjg stosowania
podang na kazdym opakowaniu.

Przyciski na panelu sterowania nalezy naciskac
g ! tylko palcami. Uzycie ostro zakoriczonych lub
' innych przedmiotéw spowoduje anulowanie
gwaranciji.

Nie zastaniaé otworéw wentylacyjnych pieca
" ' konwekcyjno-parowego, tj. nie umieszczac¢ na
piecu pojemnikéw GN, materiatow lub innych
przedmiotéw. Nalezy zapewni¢ otwarty wylot
pary przez otwory wentylacyjne nad piecem.

s Uwazac¢, by woda nie kapata lub nie byta
"L!i;!;.l rozpylana na piec oraz nie umieszczac
' pojemnikow z wodg na piecu.

Nie umieszcza¢ materiatéw tatwopalnych na
":' : piecu lub w jego poblizu.
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Ze wzgledéw bezpieczenstwa nie zdejmowaé

[y ! kompaktowej ostony, ani nie wktada¢ rgk do

E.

= |
[y

wnetrza urzadzenia. Wewnatrz urzadzenia nie
znajdujg sie zadne czesci, ktore uzytkownik
moze obstugiwa¢. Naprawy nieopisane we
niniejszej instrukcji powinny zosta¢ wykonane
przez wykwalifikowany personel serwisowy.

2.1 Uwagi ogolne

[ W poblizu pieca konwekcyjno-parowego nie

=41 nalezy montowaé innych  zrodet ciepta
(frytownic, grilléw, palnikdw, ptyt grzewczych
itp.).

Temperatura zewnetrznej szyby drzwi moze
przekracza¢ 60°C - niebezpieczenstwo
poparzenia.

o
L

przerwy w uzytkowaniu

g Podczas dtuzszej
.:_"‘l'!; urzagdzenia wylgczy¢ zasilanie oraz zamkngcé

4
iy !;] powyzej

doptyw wody do pieca.

Po zakonczeniu pracy (np. na noc) drzwi pieca
":' : nalezy pozostawic otwarte.

Jesli pojemniki GN bedg wypetnione ptynami
2/3 poziomu, nalezy zachowac
szczegoblng ostroznosé podczas ich obstugi
i wyjmowania z pieca. Pojemniki GN nalezy
umieszczac¢ tylko na prowadnicach, na ktérych
sg widoczne. Podczas wyjmowania pojemnikow
GN =z zawartoscig zachowa¢ szczegodlng
ostroznose.

Uwaga! Podczas obstugi pieca konwekcyjno-
parowego nalezy pamietaé, ze pojemniki GN,
maty do pieczenia oraz tace mogqg byé gorgce
— niebezpieczenstwo poparzen!

&I

Uwaga! Podczas pracy piec konwekcyjno-
parowy tworzy gorgca pare — niebezpieczehstwo
poparzen!

&I

Zagrozenie wypadkiem!!! Zachowaé ostroznosé
podczas korzystania z pojemnikow
gastronomicznych w piecu, gdzie gérna taca
znajduje sie na wysokosci co najmniej 160 cm
ponad podtogg - niebezpieczenstwo obrazenh
spowodowanych gorgcag zawartoscig pojemnika
GN.

&I
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3. Informacje ogéine

Wiaczanie/wytaczanie pieca konwekcyjno-
-parowego

Piec konwekcyjno-parowy zostat zaprojektowany do
statego poditgczenia do zrédta zasilania. Zasilanie
nalezy wtgczaé lub wytgczac na zewnetrznym wigczniku
zasilania.

Wiacznik stuzy do wigczania i wytgczania (podczas
rozpoczynania pracy, konserwacji, montazu oraz
awaryjnego wytgczania urzgdzenia).

Musi by¢ tatwo dostepny!

Nagrzewanie bojlera z goraca woda
(Wytacznie piece konwekcyjno-parowe z bojlerem)

Po wigczeniu pieca konwekcyjno-parowego bojler
zostaje automatycznie napetniony woda, a nastepnie
podgrzany. W tym czasie tryby ,Para” i ,Gorgce
powietrze z parg” sg zablokowane. Jesli w tym czasie
nacisniety zostanie przycisk ,START”, na wyswietlaczu
pieca pojawi sie informacja:

a stowo START bedzie wySwietlone do czasu
zakonczenia podgrzewania wody w bojlerze. Po tym
czasie piec konwekcyjno-parowy bedzie kontynuowat

dziatanie. Jesli wybrana zostanie opcja ,Gorgce
powietrze”, piec rozpocznie prace natychmiast.
Otwieranie/zamykanie drzwi
Piec  konwekcyjno-parowy  wyposazony jest

w mechanizm umozliwiajacy otwieranie drzwi prawg
i lewa reka. Przesuniecie klamki w bok powoduje
odblokowanie zamka i drzwi mogg zostac otwarte przez
pociggniecie klamki. Ze wzgledow bezpieczenstwa
wentylator grzewczy i wentylacyjny zostajg wytgczone
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podczas otwierania drzwi, by para nie uciekata
z komory. Drzwi nalezy najpierw lekko uchyli¢, a po
chwili otworzyé catkowicie, aby unikngé poparzenia
goragcg parg. Zamkngé drzwi naciskajgc na klamke
(zamkna¢ drzwi, a jesli piec wyposazony jest w wozek,
docisng¢ drzwi i obrécic¢ klamke w prawo o 90°).

Jesli drzwi nie zostaty poprawnie zamkniete,

‘&a piec znajduje sie w trybie ,START”, na
wyswietlaczu pojawi sie informacja. Po
poprawnym zamknieciu drzwi, piec bedzie
kontynuowat prace zgodnie z ustawionymi
parametrami.

Praca z pojemnikami GN

Nalezy zachowaé ostroznos$é przy manewrowaniu
pojemnikami GN z zawartoscig, szczegOlnie jesli
pojemniki wypetnione sg powyzej 2/3 poziomu. Nalezy
umieszczac¢ pojemniki GN wytgcznie w prowadnicach
pieca.

Zatadunek woézka
(odnosi sig do typow 1221, 2011, 2021)

Wozek nalezy zatrzymaé za kazdym razem po
wprowadzeniu go do pieca konwekcyjno-parowegdo.

Podczas obstugi wozka nalezy zawsze uzywaé
i stosowac zamkniecia (pokrywy GN) pojemnikéw GN.

Podczas poruszania pojemnikami GN wypetnionymi
ptynami nalezy stosowal pokrywy uszczelniajace.
W przeciwnym razie moze wystapi¢ ryzyko poparzen.

Jesli podtoga jest nieréwna, nie nalezy wprowadzac
wozkdéw do pieca konwekcyjno-parowego.

Nie wolno pozostawiaé uchwytu woézka wewnatrz
zamknietego pieca — drzwi mogg zosta¢ uszkodzone.
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Nie wolno ciggngé wézka bez uchwytu — brak
uchwytu moze prowadzi¢ do poparzen.

Podczas wykorzystywania wozkéw bankietowych
nalezy sie upewni¢, ze talerze sg odpowiednio
umieszczone w stojakach.

Do czyszczenia  woOzkéw  nalezy
automatycznego programu czyszczgcego.

Nie wolno uzywal pieca konwekcyjno-parowego
bez wozka do zwyktej pracy i czyszczenia.

uzywac

Sonda temperatury
(Wyposazenie dodatkowe)

Sonda jest wykorzystywana do odczytu temperatury
wewnatrz przygotowywanej potrawy oraz podczas
zarzgdzania procesem pieczenia przy delikatnej
obrébce potrawy.

+ Sonde stosowac tylko razem z potrawami

* Nie wktada¢ sondy do zamrozonej zywnosci —
niebezpieczenstwo uszkodzenia!

+ Unikaé nadmiernego naprezania przewodu
prowadzgcego do sondy

* Nie wyciggaé sondy ciggngc za przewod.

* Sonde umieszczac¢ tak, by nie dotykata szyby
drzwi.

+ Sonda moze by¢ gorgca — stosowac rekawice
ochronne.

*+ Sonde wyjmowac¢ przed wyjeciem potrawy
i umieszczac jg w uchwycie.

+ Gdy sonda nie jest stosowana umiesci¢ ja
w uchwycie.

* Nigdy nie pozostawia¢ sondy poza komorg —
niebezpieczenstwo przychwycenia przez drzwi
i uszkodzenia!

Reczny prysznic
Reczny prysznic nalezy wykorzystywaé¢ do ptukania

komory, schtadzania komory oraz dodatkowych
procesow w piecach konwekcyjno-parowych (polewanie

itp.).
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B Reczny prysznic funkcjonuje
ﬂ,l‘fig! a otwartych drzwiach pieca.

Nigdy nie polewa¢ wodg z prysznica szyby
[y ™ drzwi pieca — niebezpieczenstwo uszkodzenia
powtoki szklanej.

o Nigdy nie stosowaC recznego prysznica do
EASCh{adzania komory jesdli temperatura w jej
- wnetrzu przekracza 90°C — wewnetrzna szyba
moze popekac. Gwarancja nie obejmuje szyby
uszkodzonej w ten sposob. Nalezy zawsze
uzywac funkcji ,,Rozgrzewanie/Schtadzanie”.

E l Reczny prysznic nalezy zawsze umieszczad
Qw uchwycie po zakonczeniu uzytkowania.

Konserwacja pieca konwekcyjno-parowego

Nalezy regularnie czysci¢ piec konwekcyjno-parowy
(patrz rozdziat ,Czyszczenie pieca konwekcyjno-
parowego”).

Podczas czyszczenia pieca konwekcyjno-parowego
nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

+ Stosowa¢ wylgcznie
rekomendowane przez
konwekcyjno-parowego.

* Postepowaé zgodnie z instrukcjami podanymi
na opakowaniu srodka czyszczacego.

* Nigdy nie nanosi¢ srodkdéw czyszczacych na
gorgce powierzchnie ze stali nierdzewnej —
niebezpieczenstwo uszkodzenia powierzchni
oraz powstania odbarwien. Gwarancja nie
obejmuje takich uszkodzen!

* Komore pieczenia zawsze przeptukac recznym
prysznicem po czyszczeniu, by usung¢ srodek
czyszczacy.

* Do czyszczenia pieca konwekcyjno-parowego
nigdy nie stosowac kwaséw, ani nie pozostawia¢
ich w poblizu pieca — mogg one uszkodzi¢
powierzchnie ze stali nierdzewne.

* Nie stosowac piasku do szorowania ani zadnych
innych ,twardych” proszkéw do czyszczenia.

* Nigdy nie stosowac przedmiotéw mechanicznych
do czyszczenia pieca konwekcyjno-parowego
(takich jak zmywaki druciane, skrobaki czy noze).

* Nie czysci¢ pieca konwekcyjno-parowego za
pomocg myjek wysokocisnieniowych.

* Pozakonczeniu czyszczenia komory pozostawic
otwarte drzwi.

srodki  czyszczace
producenta pieca



e tl go INSTRUKCJA OBSLUGI PIECOW KONWEKCYJNO-PAROWYCH RETIGO ORANGE VISION

© Zawsze stosowaé odziez ochronng i roboczag

ﬁ&(rekawice, okulary, maski) podczas czyszczenia

: pieca konwekcyjno-parowego! Chronisz wiasne
zdrowie!

o Jesli piec konwekcyjno-parowy nie jest
,,"T&czyszczony odpowiednio czesto, ttuszcz osiada
na Scianach komory — moze dojs¢ do jego
zaptonu przy wysokich temperaturach. Takie
uszkodzenie nie jest objete gwarancjg!

Naprawy uszkodzen

Uszkodzenia mogg byé naprawiane tylko i wytgcznie
przez autoryzowany serwis, ktory zostat przeszkolony
i uzyskat certyfikat producenta.

W razie nieautoryzowanego otwarcia lub naprawy
urzgdzenia nastepuje utrata gwaranc;ji!

Monitorowanie i konserwacja

Co najmniej raz do roku piec konwekcyjno-parowy
oraz jego akcesoria muszg zosta¢ skontrolowane przez
autoryzowany serwis, by zapewni¢ bezpieczne
i bezproblemowe dziatanie urzadzenia (patrz rozdziat
.,Konserwacja”).
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4, Ogolny opis urzadzenia

Piece konwekcyjno-parowe, typ 623, 611, 1011
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Piece konwekcyjno-parowe, typ 1221, 2011, 2021
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1.

12.

13.

14.

15.

16

17.

18.

19.

Drzwi pieca konwekcyjno-parowego
z podwajng szybg

Klamka drzwi ze zintegrowanym zamkiem
Wewnetrzna szyba drzwi

Klamra unieruchamiajgca wewnetrzng szybe
Wanienka pod drzwiami do odprowadzania
skroplin z wewnetrznej szyby

z automatycznym spustem

Regulowane nozki

Ostona odptywu

Filtr powietrza i kurzu

Osfona boczna

Sonda temperatury

Wewnetrzna odczepiana sciana przed
wentylatorem wentylacyjnym

Panel sterowania pieca konwekcyjno-
parowego

Reczny prysznic
Szyb wentylacyjny

Sterowany, wylotowy zawor bezpieczenstwa
nadmiernej ilosci pary

Prowadnice na pojemniki GN
Wewnetrzne oswietlenie

Wozek (piece konwekcyjno-parowe, typy
1221, 2011, 2021)

Ztacze USB
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Tabliczka  znamionowa pieca  konwekcyjno-
parowego znajduje sie po prawej stronie u géry. Kopia
tabliczki znajduje sie wewnatrz urzadzenia, po lewej
stronie.

Tabliczka zawiera nastepujgce informacje: nazwe
producenta, dane techniczne dotyczace urzadzenia, tj.
typ i model, numer konstrukcyjny, rok produkcji, wazne
dane na temat zasilania, pobér energii, mase, klase
ochrony przed woda.

Tabliczka zawiera rowniez oznakowanie E E oraz

@ potwierdzajgce, ze urzgdzenie spetnia wszystkie
wymogi norm CSN, EN, IEC oraz prawa.
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5. Charakterystyka urzadzenia

Piec RETIGO Vision jest uniwersalnym urzgdzeniem
do przygotowywania potraw. Pozwala uzytkownikowi na
przygotowanie catosciowego menu. Piec konwekcyjno-
-parowy RETIGO Vision umozliwia wykonywanie
wszystkich rodzajéw termicznej obrébki zywnosci, takich
jak pieczenie, smazenie, grillowanie, duszenie, pieczenie
na parze, pieczenie w niskich temperaturach, pieczenie
w niskich temperaturach przez noc. Jedng z jego zalet
jest obrobka zywnosci przy niskim zuzyciu wody i oleju,
brak przechodzenia zapachu podczas przygotowywania
dwdch réznych potraw, zachowanie witamin i mineratéw,
duza moc oraz oszczednos¢ wody, miejsca i czasu.
Dzieki opcji kontroli wilgotnosci w komorze wystepuje
zmniejszenie redukcji wagi przetwarzanych potraw.

Mozliwe jest réwniez wykorzystanie pieca
konwekcyjno-parowego jako miejsca do prowadzenia
ciasta, przechowywania i suszenia owocéw lub innych
procesow technologicznych. Wszystkie te procesy
mozna zaprogramowac¢ i wykona¢ niezaleznie od
personelu. Zastosowanie sondy temperatury to kolejna
zaleta, w szczegolnosci przy potrawach czutych na
wysoka temperature (np. pieczen wotowa).

Przy odpowiednim stosowaniu tego urzadzenia
mozna oszczedza¢ miejsce i czas, ktére bylyby
potrzebne w przypadku korzystania z urzadzen
przeznaczonych do jednego typu obrdbki.

Obrobka termiczna nastepuje w komorze, gdzie
goragce powietrze jest rozprowadzane przez wentylator.
Poprzez wytwarzanie pary mozna zwiekszy¢ wilgotnosé
powietrza. Wilgotnos¢ jest kontrolowana automatycznie,
zgodnie z ustawiong wartoscig i trybem pracy. Podczas
pracy z parg wartos¢ wilgotnosci wynosi 100%, podczas
pracy mieszanej, warto$¢ wilgotnosci mozna zmienic.

Wszystkie procesy sg automatycznie kontrolowane
przez mikrokomputer wbudowany w procesor pieca.

Proces przygotowania potraw moze przybracé
dwie formy:

. Mozliwe jest ustawienie wszystkich parametrow
recznie. Z tej opcji skorzystajg w wiekszosci
doswiadczeni uzytkownicy, ktoérzy bedg ustawiaé
parametry pieczenia zgodnie z wkasnymi potrzebami.

. Inng mozliwoscig jest wykorzystanie
zaprogramowanych trybéw pracy lub stworzenie
wilasnego programu. Pieé¢ programéw (przepisow)
moze zostac zapisanych w pamieci pieca konwekcyjno-
-parowego, a kazdy z nich moze obejmowaé do pieciu
czynnosci. Kazda czynnos¢ moze obejmowaé rézne
parametry i tryby pieczenia. Zaletg takich programéw
jest ich automatyczne wykonywanie, dzieki czemu przy
zachowaniu takich samych warunkéw potraw
umieszczanych w piecu mozna uzyska¢ takg samg
jakos¢ za kazdym razem.
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Zalety

* Racjonalne przygotowanie potraw.

« Zachowanie witamin, mineratow,
mikroelementow oraz smaku.

* Zmniejszenie utraty wagi.

* Przygotowanie potrawy przy minimalnym
zuzyciu wody i oleju.

« Brak przechodzenia zapachu
jednoczesnego przygotowywania
potraw.

* Oszczednos¢ energii, wody, oleju oraz czasu
w poréwnaniu ze zwyklymi technologiami.

+ Tworzenie pary w bojlerze z automatycznym
mechanizmem  samoczyszczgcym  lub
w technologii rozpylania (woda jest
doprowadzana do wentylatora, a nastepnie
rozpylana na elementy grzewcze).

+ Higieniczna komora pieczenia.

*  Obustronnie obrotowy wentylator zapewniajgcy
rownomierno$¢ pieczenia.

+ Sterowanie urzgdzenia za
mikrokomputera z pamiecia.

+ Doskonate oSwietlenie wnetrza komory -
zarowki halogenowe z funkcjg automatycznego
wytgczania po dwoch minutach.

+ Automatyczny system diagnostyczny do
wykrywania btedéw.

+ Stala regulacja temperatury w pojemniku na
zabrudzong wode (maks. 60°C).

+ Sygnat dzwiekowy zakonczenia procesu
pieczenia.

*  Whbudowany prysznic do czyszczenia wnetrza
pieca konwekcyjno-parowego.

*  Drzwi panoramiczne z podwdjng szyba.

+ Sonda temperatury (*).

+ Zapis danych HACCP.

* Mozliwosé analizy danych HACCP na
komputerze

podczas
réoznych

pomocg

(*) wyposazenie dodatkowe

Wer. PL-05/08/13
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6. Panel sterowania

Piec  konwekcyjno-parowy jest wyposazony
w dotykowy panel sterowania. Poszczegdlne funkcje
wybiera sie w tatwy sposdb — naciskajgc przycisk
wybranego trybu przygotowania potrawy lub wybranej
pozycji na wyswietlaczu.

6.1 Podstawowy opis panelu sterowania

Panel sterowania pieca RETIGO QOrange Vision

6.1.2 Funkcje przyciskéw panelu sterowania

Przycisk trybu ,,Gorace powietrze”

Po nacisnieciu zostang ustawione nastepujgce
wartosci procesu technologicznego:

Czas przygotowania: 30 min.
Temperatura komory: 180°C
Wilgotnos¢: 0%



e tl go INSTRUKCJA OBSLUGI PIECOW KONWEKCYJNO-PAROWYCH RETIGO ORANGE VISION

Po uplywie ustawionego czasu proces pieczenia
zostaje zakonczony. @
Wartos¢ czasu mozna ustawi¢ w zakresie od 1 min. =
do 23 godz. i 59 min. r”{—
Wartos¢ temperatury mozna ustawi¢ w zakresie od Q Przyciski ,,Strzatki +/-"

30 do 300°C.
Za pomocg tych przyciskdw mozna zwigkszy¢ lub

@ zmniejszy¢ warto$¢ ustawionych parametréw procesu
Przycisk trybu ,,Gorace powietrze z parg”  Pieczenia, np. w menu ,, DODATKI” :

(tryb mieszany)

Po nacisnieciu zostang ustawione nastepujgce
wartosci procesu technologicznego:

Czas przygotowania: 30 min. Przycisk ,,Gorace powietrze*
Temperatura komory: 160 °C
WilgotnOéé: 50% ,Gorace powietrze z parg*

Po uplywie ustawionego czasu proces pieczenia
zostaje zakonczony.

Wartos¢ czasu mozna ustawi¢ w zakresie od 1 min.
do 23 godz. i 59 min.

Wartos¢ temperatury mozna ustawi¢ w zakresie od
30 do 300°C.

6 Przycisk trybu ,,Para”

Po nacisnieciu zostang ustawione nastepujgce
wartosci procesu technologicznego: Przycisk . Magic™
Czas przygotowania: 30 min.

Temperatura komory: 99 °C

Przycisk ,,Para“

Przycisk ,,Strzatka +”

Wilgotno$c: 100%
Po uplywie ustawionego czasu proces pieczenia Przycisk ,,Strzatka
zostaje zakonczony. Przycisk , Start/Stop®

Wartos¢ czasu mozna ustawi¢ w zakresie od 1 min.
do 23 godz. i 59 min.

Wartos¢ temperatury mozna ustawi¢ w zakresie od
30 do 130°C.

e Przycisk ,,Magic”

Przycisku tego uzywa sie do wyboru i ustawienia
funkgjispecjalnych (np.czyszczeniapdtautomatycznego,
informacji, ustawien itp.), by uzyska¢ optymalne
wykorzystanie pieca konwekcyjno-parowego.

Przycisk ,,Start/Stop”

Przycisk ten uruchamia i zatrzymuje proces pieczenia.

Wer. PL-05/08/13
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6.2 Funkcje ikon na wyswietlaczu

,Ustawienie czasu”

Pozwala na reczne wprowadzenie czasu oraz
zmianeg okresu pieczenia w zakresie od 1 min. do 23
godz. i 59 min.

»Ustawienie temperatury”

Pozwala na reczne wustawienie i regulacje
temperatury pieczenia w zakresie dopuszczalnym dla
danego trybu.

»,Ustawienie programoéw”

Pozwala na wybdr oraz ustawienie programoéw
pieczenia.

s,

»Zapis programu/czynnosci”

Pozwala na zapisane zestawu parametréw dla
programu.

&5

Pozwala na reczne ustawienie i regulacje wilgotnosci
pieczenia w trybie ,Gorgce powietrze z parg”.

»Ustawienie wilgotnosci”

Wer. PL-05/08/13
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»,Rozgrzewanie/Schtadzanie”

Pozwala na wybranie opcji rozgrzania komory przed
pieczeniem lub schtodzenie komory, jesli temperatura
jest zbyt wysoka.

& Nigdy nie stosowaC recznego prysznica do
E&sch{adzania komory jesdli temperatura w jej
’ wnetrzu przekracza 90 °C — wewnetrzna szyba
moze popekaé. Gwarancja nie obejmuje szyby
uszkodzonej w ten sposob. Nalezy zawsze
uzywac funkcji ,,Rozgrzewanie/Schtadzanie”.

»Reczne zwilzanie”

Pozwala na reczne zwilzanie komory w trybach
,Gorgce powietrze” lub ,Gorgce powietrze z parg”.

»Ustawienie temperatury sondy”
(Wyposazenie dodatkowe)

Pozwala na ustawienie temperatury sondy, przy
ktérej proces pieczenia zostanie zakonczony (30 —
110°C).

»Pokrywa zaworu®
(Wyposazenie dodatkowe)

Pozwala na otwarcie lub zamkniecie zaworu w razie
jesli wilgotno$¢ w komorze jest zbyt wysoka i wystepuje
potrzeba wentylacji.

»,Dodatki”

Pozwala na wybranie specjalnych funkcji pieca
konwekcyjno-parowego.
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7. Tryb reczny

Tryb ten nalezy wybraé, jesli nie chcemy korzystac
z trybéw zaprogramowanych w sekcji ,Wybor programu”

“ Wybér, by recznie wprowadzi¢ parametry
pieczenia, pozwala na twoércze uktadanie wiasnych
proceséw z mozliwoscig zmiany parametréw nawet
podczas pieczenia.

7.1 Podstawowe ustawienia reczne.
Ustawienia reczne poszczegdlnych procesow
pieczenia mozna wybra¢ na cztery sposoby:

7.1.1 Nacisniecie dowolnego przycisku wyboru
trybu

Wartos¢ TEMPERATURY i CZASU zostanie
ustawiona na domysing.

a) Tryb ,,Goragce powietrze” ﬁﬁ? @

Jesli ustawione warto$ci spetniajg wymagania do
przygotowania potrawy nacisngé

by rozpoczaé pieczenie. Tym samym przyciskiem
mozna zakonczy¢ pieczenie w dowolnym momencie.

7.1.2 Ustawienie parametrow na wybrane
wartosci

Ta sama procedura (opisana ponizej) odnosi sie do
b) Tryb ,,Gorace powietrze z para” C;-E_]':-" wszystkich trzech trybow pieczenia.

1. Delikatnie nacisnaé¢ ikone wartosci, ktéra ma
zosta¢ zmieniona (Czas, Temperatura, Wilgotnosc¢), by
spowodowac jej miganie.

2. Naciskajac przycisk ,Strzatki +/-”

Wer. PL-05/08/13
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zmienia sie wartos¢ parametréw na wybrane Uwaga: Ustawienie warto$ci wilgotnosci nie jest
ustawienie. mozliwe w trybach ,Gorgce powietrze” oraz ,Pieczenie
Na przykfad: w parze’.
Tryb Gorgce powietrze z parg Jesli ustawione parametry procesu pieczenia sg
Czas 2 godz. 30 min. odpowiednie, nacisng¢ przycisk ,,.START/STOP”
Temperatura 145 °C i rozpoczgé pieczenie. Tym samym przyciskiem mozna
Wilgotnosc 65 % zakonczy¢ pieczenie w dowolnym momencie.
1. Ustawi¢ zgdany tryb pieczenia. Uwaga: Podczas pieczenia na wyswietlaczu beda

znajdowac sie ustawione parametry czasu i temperatury.
Temperature w komorze (lub wiozonej sondzie) mozna
sprawdzi¢ naciskajgc przycisk Temperatura (Sonda)

| el . . , o
[ ¥ | Pozostaty czas pieczenia zostanie wyswietlony po

2. Ustawi¢ zgdany czas pieczenia.

nacisnieciu przycisku Czas -!:.%;Zj-"'a .

7.1.3 Kontrola procesu pieczenia za pomocg

sondy temperatury
(wyposazenie dodatkowe)

Tryb ten nalezy wybrag¢, jesli proces pieczenia ma
zosta¢ zakonczony w momencie, gdy temperatura
wewnatrz potrawy osiggnie okreslong wartosé.
Ustawienie wartosci temperatury wykonuje sie w taki
sam sposob, jak temperatury komory pieczenia.

1. Delikatnie nacisng¢ ikone Temperatura, by

spowodowa¢ jej miganie L
2. Ustawi¢ temperature pieczenia.

3. Delikatnie nacisng¢ ikone Sonda, by
spowodowac jej miganieE

Naciskajgc przycisk ,Strzatki +/-" zr~i~=i~ 2ig wvartosc
parametréw na wybrane ustawienie. @

-

Uwaga: Jesli nastapi potrzeba zr metréow
procesow ktoére juz trwajg, nalezy na[__ \/ owiedni
przycisk (Czas, Temperatura, WuygGiiiuae, Sonda
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temperatury) i wprowadzi¢ nowo wybrane ustawienia.
Proces pieczenia bedzie kontynuowany zgodnie z nowo
wprowadzonymi warto$ciami.

7.1.4 Wybor opcji ,,Rozgrzewanie/Schtadzanie”

Opcja ta powinna zostaé¢ wybrana, jesli potrawa ma
zosta¢ wiozona do nagrzanej komory pieczenia. System
sterowania pieca konwekcyjno-parowego
automatycznie okresli, czy komora ma zostaé rozgrzana
czy schiodzona do wybranej temperatury, a nastepnie
wyswietli informacje o mozliwo$ci wiozenia potrawy do
komory.

1. Ustawi¢ parametry pieczenia (patrz punkty 7.1.1
lub 7.1.2 lub 7.1.3).

2. Wybra¢ opcje ,Rozgrzewanie/Schtadzanie” m
3. Nacisng¢ przycisk ,,START/STOP”.

Piec konwekcyjno-parowy rozpocznie nagrzewanie
komory pieczenia do temperatury wyzszej o 25°C niz
ustawiona. Jesli temperatura w komorze pieczenia
byta wyzsza niz ustawiona, to zostanie obnizona do
wartosci nizszej o 25% od ustawione;j.

Piec poinformuje o opcji nagrzewania/schtadzania
komory wyswietlajgc odpowiedni znak i rzeczywistg
temperature w komorze.

Po osiggnieciu prawidtowej temperatury piec
wyswietli informacje i wyemituje sygnat dzwiekowy
oznaczajgcy mozliwos¢  umieszczenia  potrawy
w komorze:
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Po wtozeniu pojemnikéw z potrawg i zamknieciu
drzwi automatyczny proces pieczenia rozpocznie sie
zgodnie z ustawionymi parametrami.

7.2 Pozostate funkcje ustawien recznych

7.21 Zakonhczenie sterowania recznego
i powrot do menu gtéwnego

nastepuje automatycznie po zakonczeniu procesu
pieczenia, tj. po uptynieciu ustawionego czasu lub po
uzyskaniu ustawionej temperatury w przypadku uzycia
sondy. Piec powiadomi o =zakonczeniu pieczenia
emitujgc sygnat dzwiekowy i wyswietlajgc stowo:

Proces pieczenia moze réwniez zosta¢ zakoriczony
w dowolnym momencie przez nacisniecie przycisku
Lotart/ Stop”.

7.2.2 Reczne zwiekszenie wilgotnosci
w komorze pieczenia

Jesliwymagane jest zwigkszenie wilgotnosci komory
podczas pieczenia (np. podczas pieczenia ciasta),

nalezy nacisng¢ przycisk ,Reczne zwilzanie” H:

Po naci$nieciu tego przycisku wilgotnos¢ w komorze
pieczenia zostaje zwiekszona przez rozpylenie wody
na gorgce elementy grzewcze. Zakonczenie procesu

zwiekszania wilgotnosci wykonuje sie naciskajgc
ponownie ten sam przycisk @
Uwaga: Przycisk ,Reczne zwilzanie” jest aktywny tylko

w trybach ,Gorgce powietrze” oraz ,,Gorgce powietrze
z parg’.

7.2.3 Wybér opcji ,,Pokrywa zaworu”
(wyposazenie dodatkowe)

Jesli wymagane jest zmniejszenie wilgotnosci
komory podczas pieczenia (np. jesli powierzchnia
potrawy ma by¢ dobrze wypieczona), nalezy nacisng¢

przycisk Spowoduje to otwarcie zaworu
wentylacyjnego i szybkie usunigcie nadmiaru pary.
Funkcja ta jest aktywna do momentu ponownego

nacisniecia przycisku

Uwaga: Przycisk ,,Pokrywa zaworu” jest aktywny tylko
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w trybach ,Gorgce powietrze” oraz ,Gorgce powietrze
z parg”.

7.2.4 Zmiana trybu podczas jego
trwania

Nawet je$li proces pieczenia juz trwa istnieje
mozliwos¢ zmiany trybu pieczenia. Przytrzymanie
przycisku wyboru

iy

przez co najmniej trzy sekundy powoduje ustawienie
parametréw pieczenia na nowe wartosci bez
przerywania procesu pieczenia.

7.2.5 Rozpoczecie pieczenia w okreslonym
czasie
(Opdzniony start)

Wybrany program lub tryb z wybranymi parametrami
pieczenia moze zostac rozpoczety w z géry wybranym
czasie.

Procedura ustawienia:

1. Wybrac tryb i parametry pieczenia (patrz punkty
7.1.1 lub 7.1.2 lub 7.1.3) lub wybra¢ program (patrz
rozdziat 8).

2. Przytrzymaé przycisk ,Czas” E:;-_JI! Wyswietlacz
ustawiania czasu zacznie migac, a wysSwietlana
informacja ponagla¢ do ustawienia godziny.

3. Za pomocg przyciskow ,Strzatki +/-” ustawié
automatyczny start.
4. Nacisng¢ przycisk ,Czas” L..Ew”: 3! Wyswietlacz

minut zacznie migac.

5. Za pomocg przyciskow ,Strzatki +/-” ustawié
minuty automatycznego startu.

6. Nacisna¢ przycisk ,Start/Stop”. Na wyswietlaczu
pojawi sie rzeczywista godzina oraz godzina
opodznionego startu.

Gdy tylko nadejdzie godzina opdznionego startu
piec automatycznie rozpocznie pieczenie zgodnie
z ustawionymi wczesniej parametrami.

Funkcje te mozna anulowaé¢ w dowolnym momencie
ustawiania czasu naciskajgc przycisk ,Dodatki”.
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Oczekiwanie na opézniony start moze zostaé
przerwane w dowolnym czasie przez naci$niecie
przycisku ,Start/Stop”.

Uwaga: W czasie gdy piec konwekcyjno-parowy
oczekuje na opbzniony start, mozliwe jest ustawienie
drugiego automatycznego startu pieczenia o takich
samym parametrach pieczenia.

Po zakonczeniu pierwszego pieczenia piec
automatycznie ustawi drugi opdzniony czas startu
i po poréwnaniu godziny z ustawionym czasem
automatycznie rozpocznie pieczenie zgodnie
z ustawionymi parametrami.

7.2.6 Predkosé wentylatora - 5 predkosci
(opcjonalnie)

W piecach Retigo Orange Vision jest mozliwos¢
ustawienia 5 predkosci wentylatora.

Predkos¢ wentylatora moze by¢é ustawiona wg
wartosci domys$inych, aktualnego kroku lub dla kazdego
programu. Fabrycznie ustawiony jest czwarty poziom
predkosci. Aby sprawdzi¢ ustawiony w danej chwili
poziom predkosci wentylatora, nacisnij przycisk ,Magic”.
Wyswietlona zostanie warto$¢ np. ,4-5% oznaczajgca
czwartg z pieciu predkosci. Szybkie zmiany mozliwe sg
za pomocg przyciskdw strzatek, ustawiong wartosc
nalezy potwierdzi¢ przyciskiem ,Magic*. Przy
manualnym ustawieniu, po ponownym wigczeniu pieca,
ustawiona wczesniej warto$¢ zostanie przyjeta za
domysing.

Jesli predkos¢ wentylatora zostanie zmieniona
podczas trwania danego kroku, zastosowana zostanie
tylko do jego ukonhczenia. Po nacisnieciu przycisku
»otart / Stop“ przywrdcona zostanie wartos¢ domysina.

Predkos¢ wentylatora moze by¢ ustawiona w sposob
opisany powyzej, zaréwno dla poszczegdlnych
programéw, jak i krokéw.
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8. Programy

Tryb ten nalezy wybraé, jesli chcemy korzystac
z trybéw zaprogramowanych w menu ,Wybor programu”

Uzycie tej funkcji pozwala na ustawienie
i zapisanie najczesciej wykorzystywanych proceséw
pieczenia oraz ich szybki wybor z mozliwoscig zmiany
parametréw nawet podczas pieczenia.

Piec konwekcyjno-parowy pozwala na wybor
jednego =z pieciu programéw, z ktérych kazdy
moze obejmowaé do pieciu czynnosci. Wybdr ten
moze zostaC poszerzony maksymalnie do 99
piecioczynnosciowych programow (wyposazenie dodatkowe).

8.1 Wybér programu

1. Nacisng¢ przycisk ,,Wyboér programu”.

Na wyswietlaczu ,Wybér programu” pojawig sie
informacje o aktualnym statusie programu:

3. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.
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Uwaga: Jesli pierwsza czynno$c¢ programu obejmuje
opcje  ,Rozgrzewanie/Schtadzanie’, na  panelu

sterowania zapali sie ikona . W takim przypadku
nie nalezy wktadac¢ potrawy do pieca i przej$¢ do
€zynnoSci 4.

4. Nacisng¢ przycisk ,,START/STOP”..

Uwaga: Jesdli pierwsza czynno$¢ programu obejmuje
opcje ,,Rozgrzewanie/Schiadzanie”, nalezy odczekac
do czasu zakonczenia tego procesu i nie wkiadac
potrawy do pieca do momentu ponaglenia, by to wykonac.

Ustawione parametry mozna zmieni¢ w taki sam
sposoéb, jak opisano w rozdziale 7 w sekcji 7.1.2.

Na wyswietlaczu ,Wybo6r programu” znajduje sie
informacja o aktualnej czynnos$ci programu.

8.2 Tworzenie wtasnych programéw

Piec konwekcyjno-parowy umozliwia tworzenie,
zapis, zmiane oraz zarzgdzanie wtasnymi programami,
by mozliwe byto uzyskiwanie statej jakosci produktéw
koncowych.

Tworzenie programu:

1. Nacisng¢ przycisk ,,Wybér programu”

2. Za pomocg strzatek wybraé numer programu,
pod ktérym procedura ma zosta¢ zapisana. Piec
automatycznie ustawi sie na pierwszg czynnosé
programu.

Przyktad: Tworzenie programu nr 2:

Jesli w programie nr 2 nie okreslono jeszcze zadnej
czynnosci, na wyswietlaczu ,Czas” pojawi sie stowo
.,END” (Koniec).

3. Wybra¢ parametry, tj. ,Tryb”, ,Temperatura”,
.Czas”, ,Wilgotnos¢”, ,Rozgrzewanie/Schtadzanie”
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komory pieczenia lub opcje ,Pokrywa zaworu“. Wybrane
przyciski zostang podswietlone.

przyC|sk

»LZapis programu/

4. Nacisnac
czynnosci” ﬁ Przycisk zacznie miga¢. Ponownie
nacisniecie tego przycisku spowoduje zapis pierwszej
czynnosci w pamieci pieca, a druga czynnosc¢ programu
zostanie ustawiona automatycznie na zapis nowych
parametrow.

Uwaga: Czynnos¢, dla ktérej nie zapisano zadnych
parametrow pieczenia, bedzie wyswietla¢ stowo ,END”
(Koniec) na wyswietlaczu ,Czas” co oznacza, ze
pieczenie zostanie zakoriczone, gdy proces pieczenia
dotrze do tej czynnosci. Piec wyemituje sygnat
dzwigkowy powiadamiajgcy o zakoriczeniu programu.
Oznacza to, ze jesli program ma posiadac tylko trzy
czynnosci, pod stowem ,END” (czwarta czynno$c)
nalezy ustawi¢ czas. Stowo to pojawia sie pomiedzy
czasem 0.01 a 23.59.

5. W celuzaprogramowania pozostatych czynnosci
nalezy powtdrzy¢ procedure od punktu 1 do 4.

6. W przypadku, gdy Twdj Retigo Orange Vision
wyposazony jest w kilka predkosci obrotéw wentylatora,
predkos¢ ta moze byé¢ ustawiana dla kazdego etapu
programu oddzielnie. Podczas programowania kazdego
kroku wystarczy nacisngc¢ przycisk ,Magic”, aby wybraé
predko$¢ wentylatora i zatwierdz ja, naciskajgc przycisk
~Magic”.

8.3 Sprawdzanie stworzonego programu
Ustawienie poszczegdlnych programéw mozna

sprawdzi¢ z tatwoscig. Wyswietlone czynnosci moga
zosta¢ dostosowane do nagtych potrzeb pieczenia.

1. Nacisng¢ przycisk ,,Wyboér programu”

Na wyswietlaczu pojawi sie aktualna czynnos$é
programu. To ustawienie mozna zaakceptowac lub
zmieni¢ wprowadzajgc nowe parametry, jak opisano w
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sekcji 8.2 punkt 3.

2. Nacisng¢ dwukrotnie przycisk »Zapis
programu/czynnosci” . Na wyswietlaczu pojawi
sie nastgpna czynnos¢ programu. Jesli parametry
poprzedniej czynno$ci zostaty zmienione, to zostang
zapisane.

Powtarzajgc procedure 2) mozna przeglagdnaé
wszystkie czynnodci wybranego programu. Jesli
wyswietlacz ,,Czas” wyswietla stowo ,,END” (Koniec),
oznacza to, ze piec zakonczyt program po wykonaniu

poprzedniej czynnosci.
8.4 Usuniecie stworzonego programu

1. Wybra¢ program do usuniecia (patrz sekcja
8.1).

2. Nacisng¢ przycisk ,,Czas”. L,:" 3

3. Za pomocg przyciskéw ,,Strzatki +/-” ustawi¢
wartos¢ ,,END” (Koniec) na wyswietlaczu.

dwukrotnie

Kl

4. Nacisngé przycisk »Zapis
programu/czynnosci”

zostanie usuniety.

Wybrany  program

Numer Aktualny
programu krok

Ogolna liczba
krokow



retlgo

9. Menu ,,Dodatki”

Menu ,Dodatki” obejmuje specjalne opcje,
pozwalajgce na fatwe uzycie innych funkcji pieca
konwekcyjno-parowego. Szczegotowy schemat menu
,=Do0datki” znajduje sie na koncu niniejszej instrukciji.
Menu obstuguje sie za pomocg gtéwnych przyciskow:

,Dodatki” — powrét do wyzszego poziomu

»Magic” a — potwierdzenie wyboru i ustawienia

»Strzatki +/-”
zmiana wartosci +/-.

~' — poruszanie si¢ po menu oraz

Funkcje, ktére obejmuje menu Dodatki:
Cleaning (Czyszczenie)

Standby (Tryb gotowosci)

Cooling (Chtodzenie)

Permanent lighting (State oswietlenie)
Info (Informacje)

User Setting (Ustawienia uzytkownika)
Boiler empting (Oproéznianie bojlera)
Service (Serwis)

ONOOARWN =

9.1 Korzystanie z menu ,,Dodatki”

By wybraé to menu, nalezy nacisng¢ przycisk

,Dodatki”. Pojawi sie pierwsza funkcja w tym menu.

,

Za pomocg przycisku ,Strzatki +/-” mozna wybrac
inne funkcje. Wybrang funkcje nalezy zatwierdzic¢
naciskajgc przycisk ,Magia”.

9.1.1 ,1 Cleaning” (Czyszczenie)

Funkcje nalezy wybra¢, jesli piec konwekcyjno-
-parowy ma zosta¢ wyczyszczony za pocg Systemu

czyszczenia  potautomatycznego (patrz  rozdziat
»,Czyszczenie potautomatyczne”).

INSTRUKCJA OBSLUGI PIECOW KONWEKCYJNO-PAROWYCH RETIGO ORANGE VISION

9.1.2 ,2 Standby” (Tryb gotowosci)
Po zatwierdzeniu tej funkcji piec przejdzie w tryb
L=uspienia’. Tryb ten jest sygnalizowany migajgcym

przyciskiem "Sss’. Zuzycie energii w tym trybie jest
minimalne. Do normalnego trybu powraca sie
przytrzymujac przycisk ,Start / Stop”.

9.1.3 ,,3 Cooling” (Chtodzenie)

Funkcje nalezy wybraé, jesli piec konwekcyjno-
-parowy ma zosta¢ schtodzony po pracy na wysokich
temperaturach, po ktérych ma nastgpi¢ praca na o wiele
nizszych temperaturach (np. ,para” — gotowanie warzyw).
Podczas chtodzenia uzytkownik jest informowany
o aktualnej temperaturze w komorze pieczenia.
Chtodzenie moze zostaé przerwane w dowolnym
momencie przez nacisniecie przycisku ,Start/Stop”.

Nigdy nie stosowaC recznego prysznica do
schtadzania komory, jesli temperatura w jej
wnetrzu przekracza 90°C — wewnetrzna szyba
moze popekaé. Gwarancja nie obejmuje szyby
uszkodzonej w ten sposob.

g=

9.1.4 ,4 Permanent lighting” (State oswietlenie)

Jesli oswietlenie komory pieczenia ma pozostac
wigczone przez caty czas, nalezy wybrac opcje ,Yes” (Tak)
na wyswietlaczu ,,Czas” naciskajac przycisk ,Magic”.

By powrdci¢ do trybu automatycznego wylgczania
odwietlenia nalezy wybrac¢ opcje ,No” (Nie).

9.1.5 ,5Info” (Informacje)

Opcja ta wyswietla aktualnie wykorzystywang wersje
oprogramowania. Przesuwajgcy sie tekst podaje
informacje o jednostce sterowania, a na wyswietlaczu
,Czas” pojawia sie numer wykorzystywanej wersji. Za
pomocg przyciskéw strzatek mozna wyswietli¢
poszczegodlne jednostki sterowania:
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9.1.6 ,6Usersettings” (Ustawienia uzytkownika)

Mozliwe jest wprowadzenie ustawien:

Nacisniecie przycisku ,Magic” powoduje wybor
parametru, ktéry ma zostaé ustawiony.

9.1.6.1 Set time (Ustawienie czasu)

W tym miejscu mozna wprowadzi¢ godzine.
Ponadto po wprowadzeniu kodu PIN mozliwe jest
ustawienie daty.

a) Ustawianie godziny

Po wybraniu ustawionego czasu jego wartos¢
zacznie miga¢. Za pomocg strzatek nalezy ustawic
godzine. Potwierdzi¢ i przej$s¢ do ustawienia minut za
pomocg przycisku ,Magic”’. Potwierdzi¢ ustawiong
godzine za pomocg przycisku ,Magic”.

Zadanie podania kodu PIN zacznie miga¢ podczas
ustawiania aktualnej daty. Jesli uzytkownik nie posiada
kodu PIN lub nie chce ustawi¢ daty, nalezy ponownie
nacisng¢ przycisk ,Magic”’. Nastgpi powrét do menu
,0.1 Ustawianie godziny”

b) Ustawienie daty

Jesli data ma zosta¢ zmieniona i znany jest kod PIN,
nalezy wprowadzi¢ go nastepujaco:

Za pomocg strzatek wprowadzi¢ wartosci kodu PIN.
By przejs¢ o jedno mﬁe W prawo, nacisngc przycisk

~Reczne zwilzanie” , @ 0 jedno migjsce w lewo,

przycisk ,,Pokrywa zaworu*

Kod PIN nalezy potwierdzi¢ przyciskiem ,Magic”.

Teraz za pomocg strzatek nalezy ustawic rok, a po
zatwierdzeniu go przyciskiem ,Magic”, uzy¢ strzatek do
ustawienia miesigca i ponownie potwierdzi¢. Dzien
ustawi¢ w taki sam sposob jak miesigc.
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Nalezy nacisng¢ przycisk ,Magic”, by zatwierdzi¢
ustawienia i powréci¢ do menu ,6.1 Ustawianie
godziny”.

Jesli ustawienia majg pozosta¢ bez zmian, nalezy

nacisna¢ przycisk ,Dodatki”

9.1.6.2 ,Program lock” (Blokada programéw)

Jesli programy majg by¢ chronione przed
wprowadzaniem zmian przez innych uzytkownikéw,
nalezy wybrac te funkcje za pomocg przycisku ,Magic”.

W taki sam sposob jak w przypadku ustawiania daty
wprowadzi¢ kod PIN, a nastepnie wybra¢ opcje ,Yes”
(Tak) na wyswietlaczu czasu za pomocg strzatek.

By ponownie umozliwi¢ przeprogramowanie wybraé
opcje ,Nie”.

9.1.6.3 Sounds (Dzwieki)

Ta funkcja umozliwia ustawienie gtosnosci dzwiekow
oraz ich typu.

Mozliwe jest wybranie sygnatdw zakonczenia
pieczenia, nagrzewania, btedow oraz klawiatury.

a) Glosnos¢

Opcje ,6.3.1 Gtosnos¢” nalezy wybraé za pomoca
przycisku ,Magic”, a nastepnie za pomoca strzatek
ustawic¢ poziom gtosnosci w zakresie od 0 do 100.

Potwierdzi¢ wybor za pomocg przycisku ,Magic”.

b) Wybor dzwieku

Opcje ,6.3.2 Wybdr dzwiekdw” nalezy wybra¢ za
pomocg przycisku ,Magic”, a nastepnie za pomocag
strzatek wybra¢ funkcje, dla ktorej dzwiek ma zostaé
zmieniony. Nacisng¢ przycisk ,Magic’, a nastepnie
wybra¢ dzwiek za pomocg strzatek. Zatwierdzi¢ wybor
za pomocg przycisku ,Magic”.

By przerwac¢ ustawianie dzwiekéw nacisngé przycisk

,Dodatki”

9.1.6.4 Language (Jezyk)
W tym miejscu mozna zmienic jezyk.
Opcje tg nalezy wybraé za pomocg przycisku

.Magic”, a nastepnie wybraé jezyk za pomocg strzatek.
Zatwierdzi¢ wybor za pomocg przycisku ,Magic”.
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9.1.6.5 USB

Ta opcja pojawi sie w menu Ustawienia tylko wtedy,
gdy do pieca konwekcyjno-parowego podtgczona jest
pamie¢ USB.

a) Z pieca konwekcyjno-parowego do USB

Masz mozliwos¢ przenoszenia nastepujgcych
danych z pamieci pieca do pamieci USB:

Programy — mozesz skopiowaé wszystkie zapisane
w piecu programy a nastepnie edytowac je na dowolnym
komputerze przy pomocy oprogramowania Vision
Combi Software, ktére mozesz zainstalowac ze strony
www.Retigo.com

HACCP - rejestr HACCP pobierane sg do pliku w
formacie haccp.txt

Raport btedéw - plik ErrorReport.txt to wykaz
wszystkich wyswietlonych przez piec komunikatow
btedu.

Historia wydarzen - mozesz pobraé wykaz
uaktualnien oprogramowania pieca (update.log), wykaz
btedéw oprogramowania (SwErrorLog.ixt) i wykaz
wszystkich uruchomien pieca i programoéw (Lox.txt)

Pobieranie rozpocznie sie po nacisnieciu przycisku
Magic. Pomiedzy poszczegdlnymi pozycjami mozesz
poruszaé sie uzywajac strzatek.

Aby wyswietli¢ lub wydrukowac¢ pobrane informacje
mozna uzy¢ dowolnego edytora tekstowego (Word,
Wordpad, Notatnik).

Wszystkie pobrane informacje zostang zapisane w
pamieci USB w folderze Orange. W przypadku
pobierania Historii wydarzen w folderze Orange
utworzony zostanie folder LOG, gdzie zapisane zostang
wszystkie elementy.

b) Z USB do pieca konwekcyjno-parowego

Programy — mozesz wgraé¢ do pieca programy, ktére
utworzyte$ na komputerze za pomocg oprogramowania
Vision Combi Software.

Plik z programami musi by¢ w formacie ,*.orp”.

Nagrywanie rozpocznie sie po nacisnieciu przycisku
Magic.
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9.1.6.6 Oproznianie bojlera (Boiler empting)

(dotyczy tylko piecow konwekcyjno-parowych z bojlerami)

Uzycie tej funkcji jest przeznaczone tylko i wytgcznie
dla autoryzowanego personelu serwisowego.

s Jesli proces usuwania kamienia zostanie

,,‘3& rozpoczety, musi zosta¢ zakoriczony. Nie mozna

' go przerwac, nawet przez wytgczenie i wlgczenie
pieca.

Uwaga: Opcja ta nie jest widoczna, jesli urzgdzenie jest
skonfigurowane jako wtryskujgce (iniekcyjne).

9.1.7 ,,7 Boiler empting (Opréznianie bojlera)”
(dotyczy tylko piecow konwekcyjno-parowych z bojlerami)

Zatwierdzenie tej funkcji spowoduje automatyczne
opréznienie bojlera. Funkcje wykorzystuje sie, jesli
woda nie ma pozosta¢ w bojlerze przez diuzszy okres
czasu (np. podczas przerwy w dziatalnosci). Bojler
zostanie automatycznie napetniony po ponownym
podtgczeniu pieca konwekcyjno-parowego do zasilania
lub w przypadku wyboru jednego z programdw z parg i
nacisniecia przycisku ,Start”.

Uwaga: Opcja ta nie jest widoczna, jesli urzgdzenie jest
skonfigurowane jako wtryskujgce (iniekcyjne).
9.1.8 ,,8 Service” (Serwis)

Uzycie tej funkcji jest przeznaczone tylko i wytgcznie
dla autoryzowanego personelu serwisowego.
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10. Gazowe piece konwekcyjno-parowe

10.1 Zapton palnika gazowego

Kropka za wartoscig temperatury oznacza, ze
palnik gazowy pracuje. Jesli kropka jest podkreslona,
palnik jest zapalony i funkcjonuje.

W przypadku gdy palnik gazowy funkcjonuije,
a ogien zgasnie lub z jakiego$ powodu nie nastgpi jego
zapton (kropka nie jest podswietiona), piec wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie informacja:

W takim wypadku nalezy nacisng¢ dowolny przycisk na
panelu. Bedzie to sygnatem, ze uzytkownik jest Swiadom
sytuacji i nastgpi ponowna préba zapalenia gazu.

Najczestszg przyczyng tej sytuacji jest zamkniety
gtowny zawor gazu. Jednak jesli zawor jest otwarty
i pojawi sie informacja o braku zaptonu gazu, nalezy

skontaktowac sie z serwisem.

10.2 INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA dotyczace

obstugi gazowego pieca
Stanowczo zalecamy, by podtgczenie gazowego

b . . : A
g & pieca konwekcyjno-parowego do zasilania
i gazu oraz czynno$ci aktywacyjne, regulacje
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oraz wszystkie czynnosci serwisowe wykonywane byty
przez technika serwisowego. Technik serwisowy ma
obowigzek zapozna¢ uzytkownika z procedurg
uruchamiania gazowego pieca konwekcyjno-parowego
i jego praca, zalecanymi czynno$ciami konserwacyjnymi
oraz oméwi¢ czynnosci niedozwolone. Czynnosci te
obejmujg w szczegdlnosci jakagkolwiek ingerencje
W urzgdzeniu pod ostonami, poza uzupetnianiem wody
za pomocg jednostki hydrauliczne;.

INSTRUKCJE dla piecow gazowych i elektrycznych

+ Gazowy piec konwekcyjno-parowy nalezy
montowac tylko i wylgcznie zgodnie z obowigzujgcym
prawem i normami.

* Zgodnie z ogdlnie obowigzujgcym prawem
i normami uzytkownik jest zobowigzany do zapewnienia
prawidtowego uruchomienia urzgdzenia, a nastepnie —
przynajmniej raz do roku — Kkontroli urzadzenia
gazowego wykonanej przez technika serwisowego.

n%:l Procedura postgpowania w przypadku

¥ ik Wyczucia zapachu gazu

» zamkngc¢ doptyw gazu

* wylgczy¢ piec konwekcyjno-parowy

* otworzy¢ okna

« zgasi¢ otwarty ogien

* nie zmienia¢ ustawienia przetgcznikow i urzadzeh
elektrycznych

* wezwac pogotowie gazowe

iz Procedura postepowania w przypadku
¥ ir== Wyczucia zapachu spalin

» wylgczy¢ piec konwekcyjno-parowy

* otworzy¢ okna

* nie uruchamia¢ pieca konwekcyjno-parowego
i skontaktowac sie z technikiem serwisowym

i Procedura postepowania w przypadku
" frhsk przegrzewania

» zamkngc¢ doptyw gazu

* wylgczy¢ piec konwekcyjno-parowy

* odtgczy¢ zasilanie elektryczne

* nie uruchamia¢ pieca konwekcyjno-parowego
i skontaktowac sie z technikiem serwisowym
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iz Procedura postepowania w przypadku
¥ ik pozaru

» zamkng¢ doptyw gazu

* wytgczy¢ piec konwekcyjno-parowy

+ odtgczy¢ zasilanie elektryczne

* ugasi¢ ogien za pomocg gasnicy proszkowej lub
Sniegowej (w przypadku propanu stosowaé tylko
gasnice $niegowa)

* nie uruchamia¢ pieca konwekcyjno-parowego
skontaktowac sie z technikiem serwisowym

;t;' il; Ochrona przed porazeniem elektrycznym
|!_' =

Zabronione jest podigczanie pieca konwekcyjno-
-parowego do zasilania za pomocg przedtuzacza lub
ztacza posredniego. Jakiekolwiek prace pod ostonami
pieca konwekcyjno-parowego powinny byé wykonywane
po odigczeniu pieca od zasilania. Prace przy
elektrycznych  elementach  pieca  konwekcyjno-
parowego moze wykonywac tylko technik serwisowy.

}: il; Jak unika¢ zagrozenia pozarem
[ i

Nie przechowywaé w poblizu pieca konwekcyjno-
-parowego materiatéw wybuchowych lub tatwopalnych,
ktére mogg spowodowaé potencjalnie wybuchowg
atmosfere gazow i par fatwopalnych.

k,

~t_;' 1 Kontrola komina

Jesli piec konwekcyjno-parowy jest typu B, to
regularna kontrola, konserwacja oraz czyszczenie
komina musi by¢ wykonywane co najmniej raz w roku
(Norma czeska — CSN EN 73 4201/2008), jesli prawo
obowigzujgce w danym kraju nie stanowi inaczej (np.
nadal obowigzujgca norma nr 111/1981 Coll., ktéra
naktada obowigzek takich kontroli co pét roku).

.:‘f ?: Zabezpieczenie odwrotnego ciggu

Jesli piec konwekcyjno-parowy jest typu By,
posiada funkcje zabezpieczenia odwrotnego ciggu,
ktéra w przypadku jego wystgpienia wywotuje btad Err
97.2 - ,Wrong stack” (Btad komina), wylgcza gaz
i zatrzymuje proces pieczenia.
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11. Czyszczenie

Piece konwekcyjno-parowe RETIGO VISION sa
wyposazone w system czyszczenia, ktéry zapewnia
perfekcyjng czystos¢ pieca. Regularne stosowanie
systemu czyszczenia pozwala na oszczedno$¢ czasu
oraz znacznie przyczynia sie do przediuzenia
zywotnosci pieca.

11.1 Czyszczenie poétautomatyczne
(jest standardowym wyposazeniem)

Piece konwekcyjno-parowe RETIGO Orange Vision
sg utrzymywane w czystosci dzieki Systemowi
czyszczenia potautomatycznego RETIGO. Funkcja ta
jest dostepna w menu ,,Dodatki”.

Srodki czyszczace

Tylko profesjonalne srodki czyszczgce Retigo mogg
zapewni¢ prawidtowe czyszczenie i ochrone pieca
Vision. Detergent Retigo jest idealnie przystosowany
douzytych w piecu materiatdbw a jego koncentracja
jest optymalnie dobrana. Stosujgc odpowiednio
dobrane $rodki, mozesz przedtuzyé zywotno$¢ pieca.

Po nacisnieciu przycisku ,Dodatki” mozliwe jest
wybranie opcji ,1 Czyszczenie” (Cleaning) przez
nacisniecie przycisku ,Magic”.

Piec poprosi o potwierdzenie wyboru tej funkcji:
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Nalezy wybra¢ ,Yes” (Tak) i potwierdzi¢ przyciskiem
.Magic”. Rozpocznie sie procedura czyszczenia. Na
wyswietlaczu mozesz $ledzi¢ na jakim etapie jest
proces mycia oraz odczyta¢ kiedy sie skonczy.

Wyswietlacz “Programy” @
komend.

wyswietlanie

Wyswietlacz “Czas” || — wysSwietlanie czasu
pozostatego do zakonczenia procedury czyszczenia.

Wyswietlacz “Temperatura” — wysSwietlanie
ilosci czynnosci czyszczenia:

1.0 — Przygotowanie temperatury w komorze
pieczenia do uzycia detergentu.

2.0 — Uzycie detergentu czyszczacego — piec
poprosi o zastosowania detergentu, gdy temperatura
w komorze osiggnie 60°C. Nalezy stosowac tylko
srodek  RETIGO Manual Cleaner (Preparat do
czyszczenia recznego).

3.0 — Dziatanie detergentu czyszczacego — ta
czynno$¢ trwa kilka minut. Najpierw piec pozwala, by
Srodek czyszczgcy pracowat w najbardziej optymalne;j
temperaturze, a nastepnie uruchamia system parowy,
zapewniajgcy  rownomierne  oddziatywanie  na
zabrudzenia.

4.0 — Plukanie recznym prysznicem — piec

automatycznie wyswietli Zzgdanie optukania komory
pieczenia. Do tego celu nalezy uzy¢ recznego prysznica.
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11.2 Czyszczenie automatyczne
(Nie jest standardowym wyposazeniem)

Wszystkie czynnosci podwiecone czyszczeniu pieca
ograniczg sie do:
* wyboru odpowiedniego programu czyszczace
go, w zaleznosci od stopnia zabrudzenia,
 uzycia $rodka czyszczacego,
* uruchomienia programu czyszczgcego.

Proszek do czyszczenia
»RETIGO Active Cleaner”

automatycznego

Tylko profesjonalny $rodek czyszczgcy Retigo moze
zapewni¢ prawidiowe czyszczenie i ochrone piec
RETIGO Vision. Detergent Retigo jest idealnie przysto
sowany do uzytych w piecu materiatéw a jego koncen-
tracja jest optymalnie dobrana. Stosujgc odpowiednio
dobrane $rodki, mozesz przedtuzyé zywotno$c¢ pieca.

Srodek ,RETIGO Active Cleaner’ jest pakowany
w wiadrze zawierajgcym 40 saszetek po 100 g proszku
czyszczacego.

Opakowanie chroni proszek przed wilgocig; nalezy je
jednak przechowywa¢ w miejscu, gdzie nie wystepuje
woda i wysoka wilgotnos¢. Po otwarciu opakowania nale-
zy zastosowac proszek. Nie zostawia¢ otwartego opako-
wania, szczegolnie w wilgotnych miejscach i bez nadzoru.

11.2.1 Uzywanie progamu “Mycie”

Automatyczne mycie w piecu konwekcyjno-parowym
moze zosta¢ uruchomione przy uzyciu przycisku Extras

Po nacisnieciu przycisku Extras , pierwszg pozycjg
w menu jest ,1. Mycie” — wybierz jg, uzywajgc przycisku
Magic.
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Teraz piec zaproponuje Ci nastepujgce programy:

1.1 Plukanie

1.2 Mycie podstawowe
1.3 Mycie codzienne
1.4 Extra mycie

1.5 Mycie reczne

1.6 Odwapnianie komory gotowania

rogt

Wybierz program uzywajgc strzatek

Uzyj programu dostosowanego do stopnia
zabrudzenia komory pieca — patrz tabela “Programy
mycia”.

. . Proszek Czas
Wybor programu Opis .
czyszczacy trwania
Czyszczenie komory
. pieczenia letnig . .
Ptukanie woda wodg bez srodkéw Nie 16 min.
czyszczacych.
Czyszczenie lekkich
Podstawowe zabrudzen bez Tak .
mycie przypalonego 1 szt. 62 min.
ttuszczu.
Czyszczenie
$rednich zabrudzen
& : . po pieczeniu Tak .
Srednie mycie i grillowaniu przy 1 szt. 83 min.
wyzszych
temperaturach.
Czyszczenie
mocnych zabrudzen,
mocno przypalonego Tak .
Extra silne mycie tluszczu po 2 et 110 min.
pieczenia i .
grillowaniu, po kilku
uzyciach pieca.
Czyszczenie
pétautomatyczne FwaaTnluGa?
wykorzystuje sieg,
. . cleaner Tak :
Mycie reczne kiedy program —zalemieod | 68 Min.
automatyczny nie stopnia
jest stosowany lub zabrugzenia
dostepy. :
Program stuzy do .
Odwapnianie usuwania osadu dACtlvle 62 mi
. i escaler
komory gotowania wapniowego w Tak 2 sat. min.

komorze gotowania

*— czas trwania procesu czyszczenia jest czasem przyblizonym i moze sig réznic

w zaleznosci od wielkosci pieca.

Piec zapyta Cie czy jeste$ pewien, ze chcesz uzyé
wybranego programu.

Piec zapyta Cie czy jeste$ pewien, ze chcesz uzyé
wybranego programu.

Wybierz “Tak”, uzywajac strzatek i
przyciskiem “Magic”. Mycie rozpocznie sie.

Piec skontroluje temperature wewnatrz komory.
Jesli bedzie ona przekraczata 80°C rozpocznie proces
schtadzania komory.

Jesli temperatura komory nie przekracza 80°C lub
gdy proces schiadzania dobiegnie konca, piec wyswietli
prosbe o wiozenie srodka myjgcego.

potwierdz

Podczas pracy ze proszkiem myjgcym przestrzegaj
wszystkich zalecen odnoszacych sie do niego oraz
wskazowek jakie pojawiajg sie na wyswietlaczu pieca.

Zaaplikuj detergent w nastepujacy sposoéb:

* odetnij krawedz saszetki z detergentem w oznac

zonym miejscu

* wysyp jej zawarto$¢ na tacke na dnie komory pieca
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I
« zamknij drzwi pieca
Program uruchomi sie automatycznie. Na
wyswietlaczu mozesz S$ledzi¢é na jakim etapie jest
proces mycia oraz odczytac¢ kiedy sie skonczy.

Wyswietlacz “Programy”
0 programie mycia.

— wyswietla informacje

Wyswietlacz “Czas” L 41— pokazuje czas pozostaty
do zakonczenia procesu.

Wyswietlacz “Temperatura” I,L'*u— wartosci tego
wiersza sg kierowane do specjalistow serwisowych.

O zakonczeniu procesu mycia zostaniesz
poinformowany sygnatem dzwiekowym. Piec jest znéw
gotowy do pracy!

11.2.2 Anulowanie uruchomionego procesu
czyszczenia przed zakohczeniem

Naciskajgc przycisk ,STOP” mozna anulowaé pro-
ces czyszczenia wczesniej. Pojawi sie pytanie, czy na
pewno anulowacé. Jesli tak, proces zatrzyma sie i nasta-
pi ptukanie przez okoto 16 min. Po tym czasie czysz-
czenie zostanie zakonczone. Jesli anulowanie nie zo-
stanie potwierdzone, proces bedzie kontynuowany od
miejsca, w ktérym zostat zatrzymany.

Wazne ostrzezenia:

* W przypadku stosowania srodka innego niz
,RETIGO Active Cleaner’ (RETIGO Manual
Cleaner) firma  RETIGO nie  ponosi
odpowiedzialnosci za zadne wynikajgce z tego
faktu uszkodzenia i uszkodzenia te nie sg objete
gwarancja.

+ Srodki czyszczace chroni¢ przed dzieémi.
Podczas pracy ze srodkiem czyszczgcym
stosowaésiedowszystkichzasad bezpieczenstwa
oraz zasad bezpieczenstwa pracy ze srodkami
chemicznymi, a w szczegdlnosci nosi¢ odzienie
ochronne (rekawice i okulary).

* Postepowaé zgodnie z instrukcjami podanymi
na opakowaniu srodka czyszczgcego.

* Podzadnym pozorem nie dopusci¢ do zetkniecia
sie srodka czyszczgcego ze skéra, oczami oraz

jamag ustna.
* Nie wolno otwiera¢ drzwi pieca konwekcyjno-
parowego podczas trwania programu

czyszczenia — niebezpieczenstwo poplamienia
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Srodkiem chemicznym.

* Przed czyszczeniem wyjgé wszystkie pojemniki
GN z pieca.

* Postepowac zgodnie z instrukcjami podawanymi
na wyswietlaczu.

« Nie zostawia¢ opakowania ze
czyszczgcym w komorze pieczenia.

* Nigdy nie nanosi¢ S$rodka czyszczgcego na
gorgce powierzchnie pieca konwekcyjno-
-parowego — zagrozenie trwatego uszkodzenia
powierzchni. Takie uszkodzenie nie jest objete
gwarancja.

« W razie niewystarczajgcego czyszczenia
urzgdzenia podczas codziennego uzytku moze
dojs¢ do zaptonu nagromadzonego w komorze
pieczenia tluszczu.

srodkiem

1, skontrolowa¢ komore pieczenia. Doktadnie
sptuka¢ jakiekolwiek pozostatosci Srodka
CzyszCzacego za pomocyg recznego prysznica
lub wody.

Po zakonczeniu procedury czyszczenia nalezy
L. ; ;

Jesli piec nie bedzie uzywany bezposrednio po
E | zakonczeniu  czyszczenia, zalecane jest
k== Otwarcie jego drzwi (np. na noc).

E" . Opakowanie s$rodka czyszczgcego nalezy
If'&utylizowaé w tradycyjny sposéb — wyrzucic¢

W miejscu przeznaczonym
opakowania.

na plastikowe

Nie pozostawia¢ zuzytego opakowania pod
"i;' 'EI reka lub w tatwo dostepnym miejscu.

11.2.3 Odwapnianie komory gotowania

Program nalezy wigczyé przy widocznym
zakamienieniu komory pieca (biata, wapniowa warstwa).
W tym celu uzyj specjalnego srodka — Active Descaler.
Sposéb aplikacji jest taki sam, jak w przypadku RETIGO
Active Cleaner. Program trwa 62 minuty.

Active Descaler pakowany jest w plastikowe pudetko,
ktére zawiera 25 saszetek po 100 gram. Do nowego
pieca doktadana jest jedna taka saszetka.
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12. Konserwacja
12.1 Instrukcje ogdine

Piec konwekcyjno-parowy nie wymaga szczegolnej
konserwacji, jednak wazne jest utrzymywanie go
w czystosci i usuwanie resztek ttuszczu oraz potraw
z komory pieczenia.

Codzienne ptukanie wnetrza komory oraz
postepowanie zgodnie z instrukcjami konserwaciji
zapewni znaczne wydtuzenie zywotnosci urzgdzenia
oraz jego prawidtowe funkcjonowanie.

Wartosci ustawione przez producenta lub
wprowadzone przez technika serwisowego nie mogag
by¢ zmieniane przez uzytkownika.

Przy otwieraniu drzwi, w szczegdlnosci gdy

" ' w komorze znajduje sie para, stang¢ w takim
miejscu, by para uciekajgca z pieca nie
poparzyta uzytkownika. Drzwi nalezy najpierw
lekko uchyli¢ wypuszczajgc gorgcg pare,
a nastepnie otworzy¢ catkowicie!

[ of Nie rozpyla¢ wody z prysznica na szybe drzwi
E‘&ani na oswietlenie, jesli temperatura przekracza
90°C. Szyba moze popekad!
o Przed kazdym uruchomieniem urzgdzenia
E‘%upewnié sie, ze zawdr wody jest otwarty.
’ Zamkng¢ zawdor wody po zakonczeniu
uzytkowania urzgdzenia!

12.2 Czyszczenie na co dzien (konserwacja)

Najpierw nalezy wykona¢ procedure opisang
w rozdziale 10 ,Czyszczenie”.

« Po zakonhczeniu procedury czyszczenia
odtgczy¢ zasilanie i doktadnie optuka¢ komore
pieczenia za pomocg recznego prysznica.

* Oplukac¢ réwniez tylng czesé¢ wentylatora za
wewnetrzng $ciang przez otwor ssgcy oraz
otwory po bokach $ciany wewnetrzne;.

* Na kilka sekund skierowa¢ prysznic na odptyw,
by wyptukaé znajdujgce sie w nim zabrudzenia.

« Za pomocg $rodka czyszczacego umyé
uszczelke drzwi.

+ Jesli uszczelka drzwi jest bardzo brudna lub
ttusta, nalezy jg umy¢ lub wyjgé (bez narzedzi,
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zaczynajgc od rogow) i umy¢é w wodzie ze
Srodkiem czyszczgcym.

-y

Suchg uszczelke umiesci¢ na miejscu (bez
stosowania narzedzi), ponownie rozpoczynajac
od rogéw.

Po zakohczeniu czyszczenia pozostawié
uchylone drzwi pieca, by komora pieczenia
wywietrzyta sie. Dzieki temu mozliwe jest
wydtuzenie zywotnosci uszczelki drzwi.

Podczas czyszczenia pieca stosowaé tylko
srodki zalecane przez producenta (RETIGO
Manual cleaner, PURON K, oraz RETIGO Active
cleaner). Nie stosowa¢ s$rodkéw Sciernych!
Nigdy nie stosowac przedmiotéw mechanicznych
do czyszczenia powierzchni  (zmywakéw
drucianych itp.). Tylko dzieki codziennemu
czyszczeniu komory pieczenia mozna zapewni¢
dlugg zywotnos¢ pieca oraz wysokg jakosé
obrébki potraw.

Pod Zadnym pozorem temperatura nie moze
przekracza¢ 70°C  podczas czyszczenia
urzadzenia $rodkiem czyszczacym. Przy
wyzszych temperaturach $rodek czyszczacy
moze przypali¢ sie na powierzchni komory
pieczenia i pozostawi¢ rdzawe plamy. Gwarancja
nie obejmuje takich uszkodzen.

Podczas pracy ze srodkami czyszczacymi (np.
RETIGO Manual cleaner lub PUREX K) nalezy
zachowaé szczegodlng ostroznosé i zawsze
postepowac zgodnie z instrukcjami i zaleceniami
producenta srodka czyszczgcego. Dzieki temu
mozna unikng¢ zagrozenia dla zdrowia!

Komore nalezy zawsze dokfadnie przeptukaé
recznym prysznicem po czyszczeniu
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potautomatycznym, by usungé  sSrodek
czyszczacy. W przeciwnym razie moze dojs¢ do
uszkodzenia powierzchni komory pieczenia i jej
odbarwienia przy wysokich temperaturach.
Takie uszkodzenia nie sg objete gwarancja.

+ Do czyszczenia pieca konwekcyjno-parowego
nigdy nie stosowaé kwaséw, ani nie pozostawiac
ich w poblizu pieca — niebezpieczenstwo
uszkodzenia powierzchni.

* Nigdy nie stosowaé $rodkéw czyszczacych na
bazie piasku ani gruboziarnistych.

+  Nigdy nie stosowaé przedmiotéw mechanicznych * Zwolnic  blokady przytrzymujace przednig
do czyszczenia pieca konwekcyjno-parowego sciang przed wentylatorem (przekrecic element
(zmywakéw drucianych, skrobakéw czy nozy). mocujgcy do poluzowania).

ol Zawsze stosowaé odziez ochronng i roboczag
,g.,':"ig i h (rekawice, okulary, maski) podczas czyszczenia

pieca konwekcyjno-parowego! Chronisz wtasne
zdrowie!

F : % czyszczony odpowiednio czesto, tluszcz osiada

: na Scianach komory — moze dojs¢ do jego
zaptonu przy wysokich temperaturach. Takie
uszkodzenie nie jest objete gwarancjg!

1-3 Jesli piec konwekcyjno-parowy nie jest

12.3 Czyszczenie co miesigc (konserwacja) . Ciagnac z lewej strony otworzyé wewnetrzna

. Lo Sciane.

Procedura czyszczenia co miesigc jest podobna do

tej opisanej w rozdziale ,Czyszczenie na co dzien”.

Dodatkowo nalezy dokfadnie wyczysci¢ i odwapnié
tylng czes¢ wentylatora.

Procedura czyszczenia pieca konwekcyjno-
parowego:

* Wykona¢ czyszczenie potautomatyczne jak
opisano w rozdziale ,,Czyszczenie na co dzien”.

* Wyjac¢ lewg prowadnice (pchna¢é w goére, by
odblokowac dolne bolce, a nastepnie wyjgc
z goérnych bolcéw i z komory pieczenia).

» Postepowac tak samo jak opisano w rozdziale
.,Czyszczenie na co dzien” (konserwacja),
dodatkowo  rozpylajagc  specjalny  Srodek
czyszczgcy (RETIGO Manual Cleaner) na tylng
$ciane komory, wentylator, rozpylacz wody (rure
na s$rodku wentylatora do ktérej prowadzi
przewo6d doprowadzajgcy wode) oraz elementy
grzewcze.
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12.4 Czyszczenie co kwartat (konserwacja)

Procedura czyszczenia co kwartat jest podobna do
tej opisanej w rozdziale ,Czyszczenie co miesigc’.
Dodatkowo nalezy wyczyscié filtr powietrza.

Urzgdzenie zostalo zaprojektowane do uzytku
w $rodowisku IPX5 (odporno$¢ na rozpylang wode).
Ztego powodu jest wyposazone w dodatkowy wentylator
zapewniajgcy chtodzenie przestrzeni, gdzie znajdujg
sie ztgcza elektryczne i sterowanie elektroniczne.
Powietrze chtodzace jest zasysane przez filtr powietrza
znajdujgcy sie od dotu panelu sterowania oraz
wydmuchiwane przez otwér z tylu urzgdzenia. By
zapewni¢ wydajne chtodzenie, filtr powietrza musi by¢
czyszczony co trzy miesigce. W przypadku mocnego
zabrudzenia nalezy go wyczysci¢ wczesniej.

Procedura czyszczenia filtra powietrza:

Elektryczne piece konwekcyjno-parowe:

« Filtr powietrza znajduje sie od dotu po lewej
stronie pieca.

«  Wyjagc filtr i umyé w cieptej wodzie z mydtem.
+ Nastepnie umiesci¢ z powrotem na miejscu.
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Gazowe piece konwekcyjno-parowe:

Postepowacé tak samo jak w przypadku elektrycznych
piecéw konwekcyjno-parowych podczas czyszczenia
drugiego filtra w gazowych piecach konwekcyjno-
-parowych.

Regularne czyszczenie filtra powietrza oraz
konserwacja znacznie przedtuza zywotnosc¢ urzadzenia
oraz zapewnia jego bezproblemowe funkcjonowanie.

12.5 Czyszczenie co rok (konserwacja)

Procedura czyszczenia co rok jest podobna do tej
opisanej w rozdziale ,Czyszczenie co kwartal’. Nalezy
rowniez:

«  Wykonaé¢ kontrole instalacji oraz urzgdzenia.
Firma RETIGO s.r.o. zaleca wykonanie tych
czynnosci tylko przez autoryzowany personel
sSerwisowy.

* Tylko profesjonalny montaz oraz wykonywanie
procedur konserwacyjnych zwigksza zywotno$¢
urzagdzenia i gwarantuje jego bezproblemowe
funkcjonowanie.

* Po roku uzytkowania urzgdzenia autoryzowany
serwis powinien wykonac kontrole instalacji oraz
urzagdzenia zgodnie z pozycjami podanymi
w tabeli ,Lista kontrolna”.
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LISTA KONTROLNA

1 | Wykonanie zatgczonych instrukcji montazu.

2 Wypoziomowanie urzgdzenia w ptaszczyznie
poziome;j.

3 | Regulacja drzwi.

4 | Podtgczenie urzadzenia do zimnej wody.

5 Ustawienie ci$nienia doptywu wody w zakresie
300 — 500 kPa.

6 Kontrola utoZzenia, minimalnej dtugosci
i Srednicy rury odptywowej.

7 Ustawienie minimalnej odlegtosci od Zrodet
ciepta wynoszacej 50 cm.

8 Ustawienie minimalnej odlegtosci od innych
powierzchni wynoszgcej 5 cm.
Ustawienie przestrzeni na nieograniczony

9 |przeptyw powietrza nad  urzadzeniem
wynoszacej 50 cm.

10 Zapewnienie wystarczajgcej przestrzeni do
obstugi i konserwaciji.
Zastosowanie zmiekczacza wody jesli jej

1" iy o
twardos¢ przekracza 10°n.

12 Zabezpieczenie urzagdzenia bezpiecznikiem
elektrycznym.

13 Skontrolowanie zgodnosci z obowigzujgcymi
przepisami przeciwpozarowymi.

14 Zabezpieczenie urzadzenia bezpiecznikiem
elektrycznym.

15 Zwrdcenie uwagi uzytkownika na warunki
czyszczenia i konserwacji urzadzenia.

16 Zwrécenie uwagi uzytkownika na zasady
odwapniania bojlera.

Podczas catego okresu uzytkowania urzgdzenie
musi przechodzi¢ regularne kontrole, testy
irewizje, zgodnie z Kodeksem CUBP nr48/1982.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych nieodpowiednim czyszczeniem
i konserwacjg urzgdzenia.

Wartosci ustawione przez producenta lub
wprowadzone przez technika serwisowego nie
mogg by¢ zmieniane przez uzytkownika.

Tylko dzieki regularnym kontrolom oraz
czyszczeniu mozna unikngé nadmiernego
zuzywania sie urzadzenia.
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Zywotnosé urzadzenia wynosi

retlgo

Zywotnos$é piecow konwekcyjno-
parowych firmy RETIGO

10 Ilat, pod

warunkiem spefnienia nastepujacych warunkow:

Regularne kontrole serwisowe co 12 miesiecy
pracy urzadzenia.

Taka kontrola musi zosta¢ wykonana przez
technikéw serwisowych firmy RETIGO lub
autoryzowany serwis RETIGO.

Uzytkownik jest zobowigzany do stworzenia
protokotu takiej kontroli.

Dokfadne przestrzeganie instrukcji obstugi
zgodnie z niniejszym podrecznikiem.

Codzienna konserwacja i czyszczenie pieca
konwekcyjno-parowego za pomocg srodkow
zalecanych przez firme RETIGO (RETIGO
Manual Cleaner, PURON K).

W przypadku piecéow konwekcyjno-parowych
z systemem czyszczenia automatycznego
wymagane jest wytgczne stosowanie srodkow
czyszczgcych RETIGO Active Cleaner.

Szkolenie uzytkownikow przez profesjonalnego
szefa kuchni RETIGO. Musi ono zostaé
odnotowane w dokumentacji serwisowej lub
kopii dokumentéw szkoleniowych personelu.

W przypadku zmiany uzytkownikéw, nalezy
przeprowadzi¢ dodatkowe przeszkolenie.
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14. Lista kodéw btedow

INSTRUKCJA OBSLUGI PIECOW KONWEKCYJNO-PAROWYCH RETIGO ORANGE VISION

Btad Przyczyna Rozwigzanie
Informacje o btedzie mozna skasowacC naciskajgc przycisk
Woda osigga maksymalny poziom,
Err 10 ale nie osigga minimalnego poziomu . Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany tylko
w przeciggu dwdéch minut. w trybie ,Gorgce powietrze”. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Informacje o btedzie mozna skasowa¢ naciskajgc przycisk
Err 11 Podg’rzeyvanle Sl LUE [ . Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany tylko
szeS¢ minut. . . » :
w trybie ,Gorgce powietrze”. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Informacje o bltedzie mozna skasowac naciskajac przycisk
Podczas napetniania bojlera
Err 12 maksymalny poziom wody nie jest . Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany tylko
osiggany w przeciggu dwéch minut. |w  trybie  ,Gorace powietrze”. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Sprawdzi¢ podiaczenie wody (otwarty zawor).
Podczas napetniania bojlera Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajgc przycisk
Err 13 ?;génaar:;yw p‘))rozzgir;guvé?/\(/jgchnrﬁn theSt . Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany tylko
" |w trybie ,Gorgce powietrze”. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Err14 EELOD [Pehis) ik e ol Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Btad ochrony przecigzenia termicznego
Err 15 silnika F2. Wskazanie przegrzania|Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
silnika ponad ustawiong granice.
Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajgc przycisk
Err 16 P'odgrzew'anle SOfE e (e . Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany tylko
siedem minut. . . » .
w trybie ,Gorgce powietrze”. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Podczas oprézniania bojlera poziom |[Informacje o btedzie mozna skasowa¢ naciskajac przycisk
wody nie opadt ponizej minimalnego
Err 17 poziomu w przeciggu dwoéch minut. . Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany tylko
Uszkodzony czujnik poziomu wody|w trybie ,Goragce powietrze”. Prosimy o kontakt
w bojlerze. z autoryzowanym serwisem.
Sprawdzi¢ odptyw wody.
Podczas oprézniania bojlera|Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajac przycisk
Err 18 poziom wody nie opadt ponizej
maksymalnego poziomu w przeciggu . Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany tylko
dwaoch minut. w trybie ,Gorgce powietrze”. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Err 26 Silnik  klapki pracuje - nieprawidiowo | Informacje o biedzie mozna skasowac naciskajac przycisk“.
lub jest ciagle zamknigty. Piec konwekcyjno-parowy moze byé uzywany bez funkcji
.Pokrywa zaworu”.
Err 27 Silnik  klapki pracuje nieprawidtowo | informacje o bledzie mozna skasowac naciskajac przycisk “
lub jest ciggle otwarty. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany bez funkcji
Pokrywa zaworu”.
Err 28 Btad przetacznika pokrywy zaworu. Informacje o] b%eine mozna skasgwaé ngciskajac przycisk H
Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany bez funkgji
.Pokrywa zaworu”.
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Btad Przyczyna Rozwigzanie
Informacje o btedzie mozna skasowacC naciskajgc przycisk
Err 29 Btad silnika klapki. .
Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany bez funkcji
Pokrywa zaworu”.
Dotyczy tylko piecow konwekcyjno-parowych z bojlerami!
Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajgc przycisk
Err 30 Btad cz_u1n|ka temperatury  pary _ _ . ’ .
odlotowe;j. . Piec konwekcyjno-parowy moze by¢é uzywany
tymczasowo we wszystkich trybach. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajac przycisk
Err 31 Bfad czujnika temperatury odptywu. . Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
tymczasowo we wszystkich trybach. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajgc przycisk
Err 32 Btad czujnika temperatury bojlera. . Piec konwekcyjno-parowy moze by¢é uzywany
tymczasowo we wszystkich trybach. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Informacje o btedzie mozna skasowacC naciskajgc przycisk
Btad czujnika temperatury 2 w
Err 33 komorze pieczenia — czujnik dolny w . Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
modelach 1221, 2011,2021 tymczasowo we wszystkich trybach. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajgc przycisk
Bfad sondy temperatury — sonda . Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
Err 34 :
temperatury 1. tymczasowo we wszystkich trybach.
Brak mozliwosci uzywania funkcji sondy temperatury 1.
Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Blad czuinika temperatury 1 w W typach 623, 611, 1011 nastepuje zablokowanie wszystkich
a J . peralury trybow pieczenia. Typy 1221, 2011, 2021 mozna uzywac,
Err35  [komorze pieczenia —czujnika gomego i q* yio wystepuje réwniez blad Err 33. Prosimy o kontakt
w modelach 1221, 2011, 2021 J ystepuje rov a : y
z autoryzowanym serwisem.
Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajgc przycisk
Btagd sondy temperatury — sonda . Piec konwekcyjno-parowy moze by¢é uzywany
Err 36 i
temperatury 2. tymczasowo we wszystkich trybach.
Brak mozliwosci uzywania funkcji sondy temperatury 2.
Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Wywotany bezpiecznik termiczny
Err 40 ey pEEmin (S, <2) Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem
bezpiecznik termiczny bojlera (S3) — y Y y '
ochrona przed przegrzaniem.
Err 60 — 78 |Btad ptyty gtdwne;j. Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Err 80 — 90 |Btad falownika. Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Err 95 Niepoprawne obroty dmuchawy. Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Sprawdzi¢ czy zawor gazu jest otwarty i ponowi¢ procedure
Err 96 Nie nastgpit zapton gazu. zaptonu. Jesli problem nie ustgpi konieczny jest kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Err 97 Zty wylot spalin (tylko w urzadzeniach |Wybuch ptomienia - wytgczyé pie¢, odcigé doptyw gazu oraz
typu B13). skontaktowa¢ siez uatoryzowanym serwisem.
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15.  Struktura menu w serii Orange
15.1 ,,DODATKI”

1 CZYSZCZENIE 1.1 Ptukanie
1.2 Mycie podstawowe
1.3 Mycie codzienne
1.4 Extra mycie
1.5 Mycie reczne
1.6 Odwapnianie komory gotowania

Czy jestes pewien? Tak/Nie)
2  STANDBY (Tryb gotowosci)
3 CHLODZENIE
4  STALE OSWIETLENIE Tak/Nie
5 INFORMACJE 5.1 PANEL SW (Przetgcznik panelu)

5.2 SOURCE BOARD SW (Przetgcznik tablicy zrédiowej)

5.3 BOARD ORANGE BOOTLOADER SW (Przetacznik bootloadera tablicy
orange)

5.4 BOARD ORANGE SW (Przetgcznik tablicy orange)

6 USTAWIENIA UZYTKOWNIKA 6.1 Ustawienie czasu

6.2 Blokada programow

6.3 Dzwigki 6.3.1 Gtosnosc¢

6.4 LANGUAGE (Jezyk)

6.5 USB

6.6 Usuwanie kamienia Czy jestes pewien? Tak/Nie

7 OPROZNIANIE BOJLERA

8 SERWIS*

*Szczegotowe informacje znajdujg sie na nastepnej stronie.
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15.2 ,8 SERVIS” (Serwis)

8.1 CONFIGURATION
(Konfiguracja)

8.2 DIAGNOSTIC*
(Diagnostyka)

8.3 ERRORLIST
(Lista btedow)

8.4 RUNNING HOURS
(Godziny dziatania)

8.5 SETTING
(Ustawienia)

_ A
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8.6 VARIABLES RESETING
(Resetowanie zmiennych parametrow)

8.6.1

OVEN SIZE (Rozmiar pieca)

BOILER (Bojler) YES = bojler / NO = wtrysk

GAS (Gaz) YES = gazowy / NO = elektryczny

FIRST CORE PROBE

(Pierwsza sonda temp.) YES/NO (TAK/NIE)

FLAP VALVE (Pokrywa zaworu) YES/NO (TAK/NIE)

FREQUENCY CONVERTOR (Przetwornik czestotliwosci)
YES/NO (TAK/NIE)

SINGLE PHASE DEVICE (Urzadzenie jednofazowe)
YES/NO (TAK/NIE)

SERIAL NUMBER (Numer seryjny)

PROGRAMS NUMBER (Numery programow)

RELAYS (Przekazniki)

SWITCHES (Przetgczniki)

LEVEL SENSORS (Czujniki poziomu)
TEMPERATURE SENSORS (Czujniki temperatury)
GAS DIAGNOSTIC (Diagnostyka instalacji gazowej)

RUNNING TIME (Czas dziatania)
RUNNING TIME BOILER (Czas dziatania bojlera)

DEFAULT VALUES (Wartosci domysine)
SUMMER TIME (Czas letni)

PROGRAMS LOCK (Blokada programow)
STEPS NUMBER (Nr czynnosci)

ERRORS RESET (Resetowanie btedow)

HACCP DATA RESET (Resetowanie danych HACCP)
PROGRAMS RESET (Resetowanie programow)

LOG FILE RESET (Resetowanie pliku dziennika)
RUNNING TIME RESET (Resetowanie czasu dziatania)

© 0 0 o Co GO
Q00000
Nouokhwi

8.7 SHOW (Pokaz)
8.8 TOUCH CALIBRATION (Kalibracja panelu dotykowego)
8.9 TEST TOUCH SCREEN (Kontrola ekranu dotykowego)

YES/NO (tak/nie)

RUNNING TIME BOILER RESET (Resetowanie czasu dziatania bojlera)
RUNNING TIME BOILER DESCILING RESET (Resetowanie czasu od
usuniecia kamienia w bojlerze)

8.10 SOURCE PROGRAM UPLOAD (Wgranie programu zrodtowego) ARE YOU SURE? (Czy jestes$ pewien?)

*Szczegotowe informacje znajdujg sie na nastepnej stronie.

Wer. PL-05/08/13

YES/NO (tak/nie)



re tl 90 INSTRUKCJA OBSLUGI PIECOW KONWEKCYJNO-PAROWYCH RETIGO ORANGE VISION

15.3 ,8.2 DIAGNOSTIC” (Diagnostyka)

8.2.1 RELAYS (Przekazniki) 8.2.4 TEMP. SENSORS (Czujniki temp.)
1.1.1  Main contactor (Stycznik gtéwny) 1.1 Cooking chamber 1 (Komora pieczenia 2)
1.1.2 Cooling fan (Wentylator chtodzenia) 1.2 Cooking chamber 2 (Komora pieczenia 2)
1.1.3  Drain cooling (Chtodzenie odptywu) 1.3 First core probe 1 (Pierwsza sonda temp. 4)
1.1.4 Light (Oswietlenie) 1.4 First core probe 2 (Pierwsza sonda temp. 4)
1.1.5 Shower (Prysznic) 1.5 First core probe 3 (Pierwsza sonda temp. 4)
1.1.6 Heating 1 (Rozgrzewanie 4) 1.6 First core probe 4 (Pierwsza sonda temp. 4)
1.1.7 Heating 2 (Rozgrzewanie 4) 1.7 Second core probe 1 (Druga sonda temp. 4)
1.1.8 Heating 3 (Rozgrzewanie 4) 1.8 Second core probe 2 (Druga sonda temp. 4)
1.1.9 Heating 4 (Rozgrzewanie 4) 1.9 Second core probe 3 (Druga sonda temp. 4)
1.1.10 Boiler 1 (Bojler 2) 1.10  Second core probe 4 (Druga sonda temp. 4)
1.1.11 Boiler 2 (Bojler 2) 1.1 Boiler (Bojler)
1.1.12 Motor 1 (Silnik 2) 1.12  Steam (Para)
1.1.13 Motor 2 (Silnik 2) 1.13  Drain (Odptyw)
1.1.14 Flap valve (Pokrywa zaworu) 1.14  Source (Zrédio)
1.1.15 Injection (Wtrysk)
1.1.16 Forsage injection (Wymuszony wirysk)
1.1.17 Boiler emptying pump (Pompa oproézniania bojlera)
1.1.18 Boiler filling (Napetnianie bojlera)
1.1.19 Cleaning solenoid valve (Czyszczenie zaworu elektromagnetycznego)
1.1.20 Cleaning pump (Pompa czyszczenia)
1.1.21 Drain pump (Pompa odptywu)

8.2.2 SWITCHES (Przetaczniki)

—_— ) ) e A A
Nouorwha

8.2.5 GAS DIAGNOSTIC (Diagnostyka gazu)
SW. motor (Przetacznik silnika) 1.1 Low speed of blower (Niska predkos$¢ obrotéw dmuchawy)
SW. flap (Przetacznik pokrywy) 1.2 Full speed of blower (Petna predkos¢ obrotéw dmuchawy)
SW. door (Przetgcznik drzwi) 1.3 First speed of blower (Pierwsza predkos¢ obrotow dmuchawy)
SW. gas (Przetacznik gazu)
Phases (Fazy)
Safety thermostat (Termostat bezpieczehnstwa)
All switches (Wszystkie przetgczniki)

8.2.3 LEVEL SENSORS (Czujniki poziomoéw)

1.1
1.2
1.3

Level 1 (Poziom 2)
Level 2 (Poziom 2)
Both levels (Oba poziomy)
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Notatki:
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